Per iniziare...la fine dell’anno

MENU CAPODANNO 2023

Saint-honore
(acciuga, peperone e robiola)
Bonet
(lenticchie di Castelluccio, ostrica mandorle e cacao al pepe nero)
“Espresso” macchiato

(broccoli, burrata, vongole e brioche)

Fantasia di crudi di pesce in giardinetto d’inverno
Uovo in camicia, tartufo nero, carciofi, spuma di zampone e datteri
Fregola in zuppetta di scorfano, crostacei, cozze e bottarga di tonno
“Canarino” sotto la neve
Bue piemontese, Barbaresco, patate dolci e castagne
Pandoramist con gelée di lamponi, cioccolato e gelato alla nocciola

Delizie da forno e caffé

APERITIVO
Prosecco di Valdobbiadene rive di Colbertardo

VINI
Viogner Piemonte Doc agricola Ferraris
Rucheé div Castagnole Monferrato Doc agricola Ferraris
Calice di Barbaresco agricola Molino

Bollicine per il brindist

PER CONTINUARE L'INIZIO DELL'ANNO..
SI PROSEGUE CON MUSICA DAL VIVO NEL NOSTRO COCKTAIL BAR



